
Apéritif Menthe mit Tonic 8.50

Ingwer-Liqueur mit Litchi Sekt 8.50

Cüpli Prosecco 8.50

Cüpli Litchi Sekt mit Frucht 8.50

Aperol 9.50

Campari 7.50

Cynar 7.50

San Bitter 5.50

Orangenjus 5.20

Ananasjus 5.20

Kokosnusswasser Cocofit (mit Stücken) 7.50

Apéros

Herzlich willkommen
im

Royal Thai Garden Mikado



Vorspeisen

1 Frühlingsrolle (vegetarisch) 7.–

2 Fischplätzli frittiert (hausgemacht) 9.50
3r Rindfleisch geschnetzelt, mariniert

mit Knoblauch und Pfeffer, gebraten 18.–
4 Crevettensuppe mit Kokos und Koriander 15.–

5 (CH) Pouletsuppe mit Kokos und Koriander 12.–
8p (CH) Pouletspiessli mit Gurke und Erdnusssauce, (3 Stück) 9.50

10 Papayasalat mit Erdnüssen 15.50

11 Rindfleischsalat mit Zwiebeln und Koriander 18.–

12 Crevetten/Tintenfisch
mit Zwiebeln und Koriander (lauwarm) 18.–

41c Crevetten, Knoblauch, Pfeffer mariniert gebraten 18.–
47m Muscheln, Knoblauch, Pfeffer mariniert gebraten 16.–

44 Tintenfisch, Knoblauch, mit Pfeffer mariniert gebraten 16.–

9 CH)-Poulet im Pandanusmantel
und Süss-Sojasaucen mit Sesam, (3 Stück) 16.50



Hauptspeisen

36a Frische Kalbsleber
mit Knoblauch und Pfeffer gebraten mit Jasmin-Reis 37.50

dazu roter Curry ohne Kokos plus Zitronengras-Sauce
serviert mit Jasmin-Reis 39.50

Der Chef empfiehlt

Gebratener Goldbrass
(frisch, nicht gefroren)



Poulet- und Entengerichte

20 Pouletfleisch mit Pilzen,
rotem Curry, Kokos, Thai Basilikum 33.–

21 Pouletfleisch mit Zwiebeln,
Pilzen, Peperoni und Cashew-Nüssen 33.–

32 (Pouletfleisch mit Ananas,
rotem Curry, Kokos, Thai Basilikum 33.–

37r Pouletfleisch an roter Currysauce,
Kokos und gemischtes Gemüse, Thai Basilikum 33.–

37p Pouletfleisch an Panang-Currysauce,
Kokos und gemischtes Gemüse, Thai Basilikum 33.–

37g Pouletfleisch an grüner Currysauce,
Kokos und gemischtes Gemüse, Thai Basilikum 33.–

3 p Pouletfleisch geschnetzelt
mit Knoblauch und Pfeffer mariniert, gebraten
und gemischtes Gemüse 33.–

27p Ente Panang Curry
mit Basilikum und Limettenblatt, Lychee 38.50

27r Ente krustig gebacken
mit roter Currysauce, Kokos und Früchten 38.50

62p Pad-Thai, Reisnudeln mit Gemüse, Eier,
Sojasprossen und Poulet 32.–



3r Rindshuft geschnetzelt
mariniert mit Knoblauch und Pfeffer, gebraten 37.50

23p Rindshuft geschnetzelt an Panang Curry,
Kokos und gemischtes Gemüse 37.50

Rindfleisch-Gerichte

25 Schweinefleisch mit rotem Curry,
Kokos, Pilzen und Thai Basilikum 29.50

3s Schweinefleisch geschnetzelt
mit Knoblauch und Pfeffer mariniert, gebraten 29.50

Schweinefleisch-Gerichte



40r Black Tiger Crevetten
gemischtes Gemüse, an rotem Curry, Kokos 37.50

40p Black Tiger Crevetten
gemischtes Gemüse an Panang Curry, Kokos 37.50

41c Black Tiger Crevetten
mit Knoblauch und Pfeffer mariniert, gebraten 37.50

42 Crevetten im Teig frittiert, süss-scharfe Sauce 37.50

45a Zartes Fischfilet (Buntbarsch ohne Gräte)
Peperoni süss-sauer Gemüse 36.50

45r Zartes Fischfilet (Buntbarsch ohne Gräte)
thailändisch mariniert mit gemischtem Gemüse
an roter Currysauce mit Kokos 36.50

45p Zartes Fischfilet (Buntbarsch ohne Gräte)
thailändisch mariniert mit gemischtem Gemüse
an Panang-Currysauce mit Kokos 36.50

Crevetten- und Fisch-Gerichte



Vegetarische Gerichte

30r Gemischte Gemüse, roter Curry und Kokos 29.50

30p Gemischte Gemüse, Panang Curry und Kokos 29.50

30g Gemischtes Gemüse, grüner Curry und Kokos 29.50

62 Pad-Thai gebraten, mit Gemüse, Ei und Sojasprossen 29.50

Vegi-Gerichte mit Tofu   plus 3.–

Beilagen zu allen Gerichten (inklusive)

. Jasmin-Reis

. Gebratener Jasmin-Reis mit Ei und Zwiebeln

. Thai-Nudeln

zu allen Hauptgerichten inklusive



Grüner Salat 8.50

Portion Pommes Frites 6.50

Pouletflügeli (5 Stück) 12.–

Pouletspiessli mit Pommes Frites (3 Stück) 15.50

Alle Lebensmittel können allergische Reaktionen auslösen.
Für Auskünfte fragen Sie unsere Mitarbeiter/innen.


