Herzlich willkommen

Roya[ Thai Garden Mikado
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‘Ajoéritlf Menthe mit Tonic
Ingwer-Liqueur mit Litchi Sekt
Cu',p[i Prosecco

C{ljo[i Litchi Sekt mit Frucht
‘Ajoerof

Campari

Cynar

San Bitter

Orangenjus

‘Ananasjus

Kokosnusswasser Coccfit (mit Stiicken)

8.50
8.50
8.50
8.50
9.50
7.50
7.50
5.50
5.20

5.20

/50



Vor.gpeisen

1 Frithlingsrolle (vegetarisch) 7-
2 Tiscﬁy[dtzfi frittiert (ﬁausgemacﬁt) 9.50
3r CRincﬁ%iscﬁ gescﬁnetze[t, mariniert
mit Knoblauch und Tﬁﬁ%r, geﬁmten 18.-
4 Crevettensuppe mit Kokos und Koriander 15.-
5 (CH) Tou[étsuyye mit Kokos und Koriander 12.-
8p (CH) Tou[etsyiess[i mit gurﬁe und Erdnusssauce, (3 Stiick) 9.50
10 Tajoayasa[at mit Erdniissen 15.50
11 Rindfleischsalat mit Zwiebeln und Koriander 18.-
12 Crevetten/Tintenfisch
mit Zwiebeln und Koriander (lauwarm) 18.-
41c  Crevetten, Knoblauch, ?feﬁfer mariniert geﬁmten 18.-

47m Muscheln, Knoblauch, ?feﬁ[er mariniert geﬁmten 16.-
44 ‘J'fntenﬁscﬁ, Knoblauch, mit Tﬁﬁr mariniert gel;mten 16.-

9 CH)-Poulet im Pandanusmantel
und Sﬂss-qu’asaucen mit Sesam, ( 3 Stiick) 16.50




Der Cﬁef emjoﬁ’eﬁﬁ‘

?—[auptsyeisen

36a Frische Kalbsleber
mit Knoblauch und Tﬁﬁr geﬁmten mit Jasmin-Reis 37.50

Gebratener Goldbrass

(fm’scﬁ, nicht gefroren)

dazu roter Curry ohne Kokos Jofus Zitronengms-Sauce
serviert mit Jasmin-Reis 39.50
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Poulet- und Entengericﬁte

Tou[etf[eiscﬁ mit Pilzen,
rotem Curry, Kokos, Thai Basilikum

CPou[’etf['eiscﬁ mit Zwiebeln,
Pilzen, queroni und Cashew-Niissen

(Touﬁetfﬁeiscﬁ mit Ananas,
rotem Curry, Kokos, Thai Basilikum

CPou[’etf['eiscﬁ an roter Currysauce,
Kokos und gemiscﬁtes Gemiise, Thai Basilikum

CPou[’etf['eiscﬁ an Tanang-Cuwysauce,
Kokos und gemiscﬁtes Gemiise, Thai Basilikum

CPou['etﬂ'eiscﬁ an griner Currysauce,
Kokos und gemiscﬁtes Gemiise, Thai Basilikum

CPou[’etﬂ'eiscﬁ gescﬁnetze[t
mit Knoblauch und Tﬁffer mariniert, geﬁmten
und gemiscﬁtes Gemiise

‘Ente CPanang Curz?/
mit Basilikum und Limettenblatt, Lycﬁee

27rv ‘Ente ﬁmstig geﬁacﬁen

62}9

mit roter Currysauce, Kokos und Friichten

Pad-Thai, Reisnudeln mit Gemiise, Eier,
Sojasyrossen und Poulet

33.-

33.~

33.-

33.-

33.~

33.-

33.~

38.50

38.50

32.-



Scﬁweineffeiscﬁ-gericﬁte

25 Scﬁweianﬁziscﬁ mit rotem Cur?,
Kokos, Pilzen und Thai Basilikum 29.50

3s Scﬁweineffeiscﬁ gescﬁnetzeﬂ‘
mit Knoblauch und Tfeﬁ(er mariniert, geﬁmten 20.50

Rinoﬁ"’[éiscﬁ-gericﬁte

3r CRimfsﬁuft gescﬁnetze[t
mariniert mit Knoblauch und ’Pfeﬁ%r, geﬁmten 37.50

23p Rinafsﬁuft dgescfmetze[t an ?anang Curry,
Kokos un gemiscﬁtes Gemlise 37.50



Crevetten- und Fisch-Gerichte

4or Black ’T’iger Crevetten
gemiscﬁtes Gemiise, an rotem Curry, Kokos

4op Black ’T’iger Crevetten
gemiscﬁtes Gemiise an Panang Curry, Kokos

41¢ Black ’T’iger Crevetten
mit Knoblauch und Tfeﬁ(er mariniert, geﬁmten

42  Crevetten im ‘Téig frittiert, sﬁss-scﬁarfe Sauce

45a Zartes Tiscﬁfi[ét (Buntbarsch ohne Grite)
Peperoni stiss-sauer Gemiise

457 Zartes Fischfilet (Buntbarsch ohne Grite)
thaildndisch mariniert mit gemiscﬁtem Gemiise
an roter Currysauce mit Kokos

45p Zartes Fischfilet (Buntbarsch ohne Griite)
thaildndisch mariniert mit gemiscﬁtem Gemiise
an Panang-Currysauce mit Kokos

37-50

37.50

37.50

3750

36.50

36.50

36.50



Vegemr{scﬁe Gerichte

301 Gemischte Gemiise, roter Curry und Kokos 29.50
30p Gemischte Gemiise, Panang Curry und Kokos 29.50
304 Gemischtes Gemiise, gruner Curry und Kokos 29.50

62 Pad-Thai geﬁmten, mit Gemiise, Ei und Sojasymssen 20.50

\/egi-gem’cﬁte mit ‘Jﬁfu p(us 3.-

CBei[agen zu allen gericﬁten (inklusive)

o Jasmin-Reis
o Gebratener Jasmin-Reis mit Ei und Zwiebeln

e Thai-Nudeln

zu allen ﬂ-faujatgericﬁten inklusive



Griiner Salat 8.50

Portion Pommes Frites 6.50
Toufetf[uge[i (5 Stiick) 12.-
‘Pou[etsyiessfi mit Pommes Frites (3 Stiick) 15.50

Alle Lebensmittel konnen aﬂérgiscﬁe Reaktionen auslosen.
Fiir ﬂusﬁanffe fmgen Sie unsere Mitarbeiter/innen.



